
  
 

ระบบบรหิารความปลอดภยัทางดา้นอาหาร (FSSC22000) 

( Food Safety Management System FSSC22000 ) 

 

       
วทิยากร : คณุวศิรุต สารภเีพชร  

- วท.บ.ฟิสกิส ์จฬุาลงกรณ์มหาวทิยาลัย , Lead  Auditor  for  ISO/TS 16949  /OMNEX  / 
RABQSA NO. LA584  

- วทิยากรผูม้ปีระสบการณ์ ในการจัดท าระบบ ทัง้อตุสาหกรรมผลติอาหาร และบรรจุภัณฑ ์ ผลติขวด
พลาสตกิ  ผลติฝาจบี ฝาเกลยีว   และกระป๋องบรรจุปลา เครือ่งดืม่  มานานกวา่ 15 ปี 

   
แนะน าหลกัสตูร 
ระบบบรหิารความปลอดภัยทางดา้นอาหาร ( FSSC22000) เป็นหลักสตูรทีอ่อกแบบเฉพาะส าหรับผูท้ีซ่ ึง่
ตอ้งการความเขา้ใจในมาตรฐาน FSSC 22000 อยา่งลกึซึง้เพือ่ใหส้ามารถน าระบบไปประยกุตใ์ชอ้ยา่งมี
ประสทิธผิล หลักสตูร 2 วันน้ีไดม้กีารอธบิายขอ้ก าหนดของมาตรฐานISO22000/FSSC22000 ในแตล่ะประเด็น
เชงิลกึเพือ่ใหอ้งคก์รสามารถน าความรูค้วามเขา้ใจเพือ่ใชใ้นการจัดท าระบบบรหิารความปลอดภัยทางดา้น
อาหารขององคก์ร 
 
ระยะเวลาอบรม 2 วนั 
 
หวัขอ้สมัมนา (เวลา 09.00 – 16.00 น.)  
วนัที ่1: 

•ความเป็นมาของระบบการจักการดา้นความปลอดภัยของอาหาร  
•ขอ้ก าหนดระบบการจัดการดา้นความปลอดภัยของอาหาร ISO 22000• และตวัอยา่งเอกสาร   
•ขอ้ก าหนด  ISO22000 และตัวอยา่งเอกสาร  แตล่ะขอ้ 
•การท าการทบทวนฝ่ายบรหิาร  
•สรุปประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรุงระบบ 

วนัที ่2 : 
•ขอ้ก าหนด  IS0-TS 22002-1   ส าหรับอตุสาหกรรมอาหาร   หรอื ISO/TS 22002-4 ส าหรับบรรจุ

ภัณฑ ์ 
  •ขอ้ก าหนด  IS0-TS 22002-1   ส าหรับอตุสาหกรรมอาหาร    

•การตรวจรับรอง การตรวจพสิจูน ์และปรับปรุงระบบ การจัดการดา้นความปลอดภัยของอาหาร  
ตัวอยา่ง  HACCP แตล่ะอตุสาหกรรม    

•สรุปประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรุงระบบ และการถามตอบ 
 

ทา่นละ 2,500 บาท + VAT 7% รวมเป็น 2,675 บาท 

Promotion !! สง่เขา้อบรม 3 ท่านขึน้ไป มอบสว่นลดท่านละ 400 บาท 

*หมายเหตุ ุเฉพาะนติบิคุคลสามารถหักภาษี ณ ทีจ่่าย 3% ได ้ราคานี้รวมเอกสาร อาหารว่างและอาหารกลางวันตลอด

หลักสตูร ใบเสร็จคา่ลงทะเบยีน สามารถน าไปบันทกึหักคา่ใชจ่้ายทางบัญชไีด ้200 % 
 

สนใจหลกัสูตรหรอืบรกิารของเรา สามารถตดิตอ่ไดท้ี ่ : 

บรษัิท เอสเอสอาร ์ควอลติี ้เซ็นเตอร ์(ไทยแลนด ์) จ ากัด  (ส านักงานใหญ)่ 
29/266 หมู่ที ่2 ต าบลคลองสาม อ าเภอคลองหลวง จังหวัดปทมุธานี   

TEL : 092-835 2953 , 092-775 5853 , 02-102 1898 ,  FAX : 02-569 6537  
Email : ssr.qualitycenter@gmail.com ,Web. : www.ssrqualitycenter.com   


